CHAMPAGNE DAUBY :

-

Comme

petit coquelicot

La voie fracée par Flore Dauby perdure au sein de I'exploiiation. L'esprit « Mére & Fille » se refrouve dans de remarquables cuvées.
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l'origine du charmpagne Dauby, il y

Ia renconire de deux familles de vigne:

rons, celle de Therese Tissier ef celle

de Guy Dauby. A parlir de quelques
parcelles heritees de leurs parents ef au prix d’'un dur
labeur, ils se constituent un vignoble parmi les meil-
leurs cofedux d’Ay et de Mutigny.

En 1956, I'aventure commence. IIs acquiérent de pe-
fifes pieces champenoises en chéne et réalisent leur
premiere cuvee sous leur propre nom. Le couple par-
fage une vision commune : culfiver les richesses na-
furelles de leur ferroir dans le respect de la ferre, de la
faune et de la flore. Cette philosophie de respect de la
vie, de pureté a efe fransmise aux dirigeants aciuels
dans une demarche « Mere & Fille ». Si Flore Dauby
est helas disparue bien frop 16f, le nouvel élan qu'elle
avait donné demeure présent.

SOIN DU SOL

Embleme du domaine, le coquelicot symbolise cef
engagement fourne vers la nature. Cette fleur sert de
guide car elle est frele et vulnerable ef pourtant elle
est d’'une couleur intense, elle embellit les vignes et
elle se fient droife, dressée vers le ciel. Aujourd’hui
les dirigeants veulent aller encore plus loin en aidant
la recherche pour les maladies rares.

Le vignoble du champagne Dauby s‘éfend sur les
secteurs d’Ay (1 hectare), Mutigny (5,5 hectares) et
Barbonne-Fayel (1,5 hectares) pour un encépage-
ment a un tiers de chardonnay et deux fiers de pinot
noir. La famille fravaille avec le souci permanent de
preserver ses vignes, ses sols et la biodiversité en
minimisant I'impact sur I'environnement. L'objectif
est de creer des vins d'exceptions aux reflets de leur
terroir. Un soin particulier est apporté au sol pour fa-
voriser I'enracinement ef la vie microbienne. Les en-
grais chimiques ef les insecticides ont eté bannis.
L'enherbement est privilégié et les fraitements contre
les maladies de la vigne sonf réduits a leur strict mi-

nimum. Chaque cru, parcelle et cepage sont pres-
sés et vinifiés séparément. De cefte diversité naissent
autant d’arémes promefteurs pour les assemblages.
Tous les ans, une partie de la récolte, qui présente un
bon potentiel d'évolution, est conservée en foudre et
fats de chéne. Ces vins de réserve bénéficient d'une
micro oxygenation lente et progressive @ fravers le
bois. lls apportent une assise aux assemblages par
leur caractere plus mdr de vins évolués et assurent
la complexite ef la typicité des cuvees du domaine.
La gamme se décline actuellement en huit cuvées
auxquelles il convient d‘ajoufer un savoureux co-
feaux champenois blanc.

En général, hors crise sanitaire, ce sont entre 40 et
50000 bouteilles qui sont produites, a 70% pour
le marché particuliers francais, et @ 30% @ I'export,
principalement vers le Japon, ainsi que la Corée du
sud et Singapour.

INTERET OENOTOURISTIQUE

Apres la disparition brutale de son épouse Flore, Ted-
dy Samato s’est investi fotalement sur I"exploitation
familiale afin d'y perpéfuer les orientations qu'elle
avait su mettre en place, notamment sur le plan envi-
ronnemental. Il est devenu une des pierres angulaires

Teddy Samato

du domaine aux cotés de Francine, sa belle-mere.
Né en Afrique, arrivé dans I'Hexagone @ 12 ans, Ted-
dy commence par vivre et débuter ses études en Lor-
raine. Puis il prend la direction de Montpellier afin de
finaliser un Master en Commerce International. Paral-
lelement, il s’initie aux acfivités viti-vinicoles aupres
de son beau-pere, producteur a Cramant.

« En 2001, je me suis refrouvé au pressoir. A
I'époque, les vendanges ou le palissage consti-
tuaient pour moi des jobs étudiants. En 20086, j’en
termine avec les études a la fac, et j'integre une for-
mation BP REA (Brevet professionnel de reprise d'un

efablissement agricole), ou je rencontre Flore Dauby,
el notre histoire commence. »

Une fois le diplome obfenu, Flore integre I'exploita-
tion familiale en 2008, tandis que Teddy poursuit
I‘aventure & Cramant en prenant d’avantage de res-
ponsabilites. La jeune femme decide en 2015 de
faire prendre un virage vertueux au vignoble : res-
pect de l'environnemeni, ef approche biologique.
Teddy s'inscrit dans le processus en venanf réaliser
des fraitements.

Mais lorsque Flore tombe malade, son compagnon
met un terme & son implication chez son beau-pére,

€ Nous avons la volonté d'augmenter les visites ef les dégustations §%

ef vient logiquement préter main forte sur I'exploita-
fion d’Ay. « A son déces, j'ai fotalement pris place
dans la structure. Je m'efforce de respecter au maxi-
mum sa vision. Elle avait opté pour un engagement
en HVE ef VDC, ainsi qu'une conversion Bio. Et son
esprit perdure egalement dans la méthode de vinifi-
cation. » Il y a souvent du monde pour visiter 1'ex-
ploitation, ef les producteurs doivent s'organiser pour
conjuguer leur travail et I'accuell. « Je dirai que nous
sommes victimes de nofre succes ! », souligne Ted-
dy Samato. « C'est pourquoi nous avons la volon-
fe d'augmenter les visites et les dégustations au do-
maine. »
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