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 Propietario: Francine Daubyy
TeddyFSamatos =55 i S0Na
Fundacion: 1957 inanli 65 sty
Vifiedo: 8 ha. P 4
Viticultura: Haute Valeur
Environnementale. Viticulture
Durable en Champagne.
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DAUBY MERE

CUVEE RESER%EF“‘LE
PREMIER CRyy — CRUT

y bl.::mca, pomelo, caneiaz
Equilibrio en boca, my '
envolvente y agradable ay e

92 100

DAUBY MERE & Fi|
BLANC DE NOIRS BRy7
PREMIER CRU

BrutNV /@ &
100% Pinot Noir

e —

Aromas de buena intensidad, an.
plio abanico de fruta roja y negra,
recuerdos florales, notas de espe-
cias. Potente y vigoroso enhoca, en-
volvente, goloso, muy persistente.

94100

DAUBY MERE & FILLE®
CUVEE FLORE
EXTRA BRUT

ExtraBrutNV /€ €
50% Pinot Noir, 50% Chardonndy _

uy
Los frutos rojos se emrelaz::uldl;l];1
bhien con los citricos, alcanz’

‘ nto el
gran equilibrio. Elegante 1
nariz como en boca, V
fresco. Un vino puroy
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